
NA SŁONO

KANAPKI – 22zł

•	 Bajgiel z pastą jajeczną, ogórkiem 
zielonym, rzodkiewką i szczypiorkiem 
(wege)

•	 Bajgiel z łososiem rodzinnej wędzarni, 
serkiem chrzanowym, koperkiem, 
kaparami 

•	 Bajgiel z camembertem, figą, rukolą, 
pistacjami i miodem (wege)

•	 Bajgiel z hummusem i pieczonymi 
warzywami (vegan)

BOWL SAŁATKOWY – 29zł

•	 Wietnamski (makaron ryżowy, marchew, 
kapusta, kiełki fasoli mung, czerwona 
papryka, szczypiorek, jajko omlet, 
cebulka prażona, orzechy ziemne, 
kolendra świeża) (wege)

•	 Z fetą i burakiem (kasza bulgur, szpinak, 
ogórek zielony, burak gotowany, 
kukurydza, pomidorki, feta, pestki dyni 
lub słonecznika, oliwa) (wege)

ZUPA DNIA– 19zł

•	 piątek / Krem z pieczonej papryki 
(wege)

•	 sobota / Krem z pomidorów San 
Marzano i mascarpone (wege)

•	 niedziela / Krem z porów i ziemniaków 
(wege)

NA SŁODKO

CIASTA

•	 Korzenne marchewkowe z orzechami 
włoskimi i serową chmurką – 20 zł

•	 Sernik dyniowy z twarogiem i miodem 
lipowym – 20 zł

•	 Sernik baskijski – 20 zł 

•	 Czekoladowe z mascarpone i granatem  
– 20 zł (gluten free)

•	 Tarta malinowa na kukurydzianym 
spodzie, z pianką kokosową (vegan) 
– 20 zł

CIASTKA

•	 Cynamonka (vegan) – 16 zł 

•	 Drożdżówka sezonowa – 16 zł

•	 Croissant z nadzieniem – 19 zł

•	 Prezeska – 10 zł

•	 Pasteis de nata – 10 zł

•	 Chlebek bananowy – 10 zł

•	 Ciacho brownie z białą czekoladą – 9 zł

•	 Ciacho z białą czekoladą  
i malinami – 10 zł

NAPOJE

NA CIEPŁO – KAWY

selekcja kaw speciality od palarni HAYB 
i Heresy

•	 Espresso – 10 zł

•	 Americano – 13 zł

•	 Flat white – 15 zł

•	 Cappuccino – 18 zł

•	 Szybki przelew – 17 zł

+ syrop do kawy (karmel, wanilia, róża), 
dodatkowe espresso – 2 zł

+ kubek na wynos – 1 zł

NA CIEPŁO – NIE KAWY

•	 Napar jesienny – 20 zł

	 imbirowo-cytrynowy

	 herbaciano-malinowy z goździkiem 
	 i cynamonem

•	 Gorąca czekolada na mleku 
kokosowym – 19 zł

•	 Herbaty – 14 zł 
English Breakfast  
Earl Grey 
Red Hot Orange 
Zielona jaśminowa

•	 Matcha latte – 20 zł

NA ZIMNO

•	 Woda gazowana / niegazowana Kinga 
Pienińska – 7 zł

•	 Sok tłoczony – 14 zł 
	 jabłkowy 
	 jabłkowo-truskawkowy

•	 Fritz/club mate – 16 zł 
	 kola 
	 rabarbar 
	 anjola

Festiwal Przemiany
2026

Kawiarnia

MENU



SALTY DISHES

SANDWICHES – PLN 22

•	 Bagel with egg spread, green cucumber, 
radish and chives (vegetarian)

•	 Bagel with salmon from a family-run 
smokehouse, horseradish cream 
cheese, dill and capers

•	 Bagel with Camembert, fig, rocket, 
pistachios and honey (vegetarian)

•	 Bagel with hummus and roasted 
vegetables (vegan)

SALAD BOWL – PLN 29

•	 Vietnamese (rice noodles, carrot, 
cabbage, mung bean sprouts, red 
pepper, chives, omelette, fried shallots, 
peanuts, fresh coriander) (vegetarian)

•	 With feta and beetroot (bulgur wheat, 
spinach, green cucumber, cooked 
beetroot, sweetcorn, cherry tomatoes, 
feta, pumpkin or sunflower seeds, olive 
oil) (vegetarian)

SOUP OF THE DAY – PLN 19

•	 Friday / Cream of roasted pepper soup 
(vegetarian)

•	 Saturday / Cream of San Marzano 
tomato and mascarpone soup 
(vegetarian)

•	 Sunday / Cream of leek and potato soup 
(vegetarian)

DESSERTS

CAKES

•	 Spiced carrot cake with walnuts and a 
cheese topping – PLN 20

•	 Pumpkin cheesecake with quark and 
lime honey – PLN 20

•	 Basque cheesecake – PLN 20 

•	 Chocolate cake with mascarpone and 
pomegranate – PLN 20 (gluten-free)

•	 Raspberry tart on a cornflour base with 
coconut mousse (vegan) – PLN 20

COOKIES

•	 Cinnamon bun (vegan) – PLN 16 

•	 Seasonal sweet bun – PLN 16

•	 Filled croissant – PLN 19

•	 Chairwoman’s Cookie – PLN 10

•	 Pasteis de nata – PLN 10

•	 Banana bread – PLN 10

•	 White chocolate brownie – PLN 10

•	 White chocolate and raspberry cookie 
– PLN 10

BEVERAGES

HOT COFEE

selection of speciality coffees from the HAYB 
and Heresy roasteries

•	 Espresso – PLN 10

•	 Americano – PLN 13

•	 Flat white – PLN 15

•	 Cappuccino – PLN 18

•	 Express transfer – PLN 17

+ coffee syrup (caramel, vanilla, rose), extra 
espresso – PLN 2

+ takeaway cup – PLN 1

NON-COFEE

•	 Autumn brew – PLN 20

		  ginger and lemon brew

		  tea and raspberry brew with cloves  
		  and cinnamon

Hot chocolate with coconut 
milk – PLN 19

•	 Teas – PLN 14 
	 English Breakfast 
	 Earl Grey 
	 Red Hot Orange 
	 Green jasmine

•	 Matcha latte – 20 zł

COLD

•	 Kinga Pienińska sparkling 
	 / still water – PLN 7

•	 Freshly squeezed juice – PLN 14 
		  apple juice 
		  apple and strawberry juice

•	 Fritz/Club Mate – PLN 16 
		  cola 
		  rhubarb 
		  Anjola
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